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Valdes pretende ensalzar la figura de Gil
Parrondo tras el olvido que sufrrio Ochoa

El Nobel fue homenajeado a su muerte, pero su museo se demoro 18
anos y el Ayuntamiento no quiere que pase lo mismo con el decorador

Luarca (Valdés),

A.M. SERRANO

El gobierno de Valdés espera
que la figura de Gil Parrondo ten-
ga en su Luarca natal el reconoci-
miento que se espera para un
mundialmente reconocido direc-
tor artistico. El alcalde, Simén
Guardado, confirm¢ ayer que la
puerta para organizar actividades
relacionadas con el personaje y
su obra “estd abierta”. Precisa-
mente, fue el Ayuntamiento el
que medi6 para que Gil Parrondo
pudiera descansar para siempre
en el cementerio de Luarca. Los
restos del decorador se encuen-
tran en un pantedn que es propie-
dad del Ayuntamiento. “Fue la
primera gestién que hicimos para
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cumplir un deseo de Gil Parrondo
y ayudar a la familia. A partir de
ahora, podremos trabajar en otros
asuntos”, indico el regidor.

El Ayuntamiento quiere evitar
que pase con la figura de Gil Pa-
rrondo lo que sucedié con otro
ilustre luarqués, Severo Ochoa.
El prestigioso bidlogo y premio
Nobel de Medicina en 1959 fue
despedido por la poblacion de
Luarca el afio de su muerte, en
1993, pero hubo que esperar 18
aflos para que abriera las puertas
un museo dedicado a su viday su
magna obra. Antes, se celebro el
centenario de su nacimiento con
actividades de recuerdo a su tra-
yectoria y con la colocacion de
una placa en el centro de Luarca.
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José Manuel Alba, junto a uno de los arbustos de camelias del jardin de La Fonte Baixa. | A. M. SERRANO

“De momento, no podemos
hablar de actuaciones concretas,
porque la muerte del decorador
estd muy proxima, pero en Valdés
no cerramos las puertas a nada”,
destaco el Alcalde.

Se da la circunstancia de que el
Ayuntamiento estd elaborando un
plan estratégico de turismo y co-
mercio. Este documento conten-
drd acciones para ensalzar los
puntos fuertes de Luarca. Para
muchos vecinos, el nacimiento, el
fallecimiento, y la obra y la vida
de ilustres luarqueses son uno de
los puntos fuertes del concejo. La
villa echa de menos rutas sefiali-
zadas con los caminos andados y
desandados de sus ilustres ya fa-
llecidos y también informacién

Luarca, eden de la camelia

El jardin de La Fonte Baixa posee la mayor coleccion europea
de estas plantas, que en diciembre estan en plena floracion

Luarca (Valdés),
A.M. SERRANO
Dice José Manuel Alba que el
invierno también es época de flo-
res. SAlo hay que recorrer los jar-
dines de La Fonte Baixa de Luar-
capara ver la cantidad de camelias
que florecen en este tiempo. Hay
muchas, y todas tiene su particular
historia. Jos¢ Manuel Alba es en
Luarca el jardinero y “cuidador”
de estas flores con historia milena-
ria y nombres de personajes histo-
ricos. El jardin tiene el récord de
concentracion de camelias de Eu-
ropa: 10.000 ejemplares de 287
variedades. Se trata de un arbusto,
a veces arbol, que da flor de di-
ciembre a mayo. En el mundo hay
34.000 variedades “y cada afio
aparece una”’. “Es una flor singu-
lar, de coleccionista, y en Luarca
tenemos la suerte de tener un kil6-
metro de arbustos de camelia en li-
nea”, dice Alba. Enel jardin luce
una camelia de mds de 300 afios y
otras tienen unos 100.

La flor se marchita con facili-
dad, “pero el arbusto sigue dando
flor constantemente”, sefiala el
jardinero. Y esta época del afio es
la mejor para ver camelias en flor.

Todas se encuentran en un jar-
din con miles de arboles y otras
plantas llegados de distintos pun-
tos del planeta. En total, el jardin
tiene 20 hectéreas o, lo que es lo
mismo, una extension de 20 cam-
pos de fiitbol. Cada estacidn tiene
su atractivo, y en invierno desta-
can las camelias. Cuenta José¢ Ma-
nuel Alba que esta flor estd rodea-
da de historia. Coco Chanel la so-
lia poner en la solapa de las cha-
quetas. “La gente se acercaba a
oler la flor, pero lo que percibia era
el perfume de la mujer porque la
camelia no huele”, explica.

No huele, pero si luce mucho.
Tiene colores intensos y hoy en
dia los coleccionistas buscan las
que son mas especiales por su co-
lor o por su forma. Otros profesio-
nales de la floristeria empiezan a

En la finca hay
10.000 ejemplares
de 287 variedades
diferentes

de camelias

indagar salidas diferentes para es-
ta singular flor. “Gracias a algtin
elemento quimico, se pueden con-
servar un poco mas y ya hay pare-
jas que hacen el ramo de novios
con camelias”, sefiala José Ma-
nuel Alba.

Las camelias del jardin convi-
ven con otras especies. El con-
junto tiene distintos colores a lo
largo del afio. Lo habitual, hasta
hace un afio, era que las visitas se
concentraran en primavera, “pero
ya notamos mds afluencia en oto-
fo”. El espectador se encuentra
con estampas de color ocre o roji-
70, “que suelen encantar”. “Aho-
raen invierno, las visitas no cesan,

impresa y asequible sobre la vida
y la obra de esas personas.

En el funeral de Gil Parrondo
distintas personas del &mbito cul-
tural y social de la comarca recla-
maron mas recuerdos institucio-
nales en forma de jornadas, rutas
u acciones de otra clase para este
director artistico nacido en Luar-
ca que paso parte su infancia en la
parroquia de Trevias. Asi lo ma-
nifestaron la escritora Esther Gar-
cia, el exdirector del Conservato-
rio de Musica José Fernandez
Avello, el director del instituto de
Ensefanza Secundaria Carmen y
Severo Ochoa de Luarca, José
Antonio Nieto, y parte de la fami-
lia y los allegados de Gil Parron-
do que residen en el concejo.

Camellia Nixon. | A. M. SERRANO

la gente estd muy interesadas por
la camelia, que es un arbol y una
flor con mucha historia”, cuenta
Alba. Esta flor entr6 en Europa
por Portugal, en el siglo XVII, de
la mano del misionero Georg Jo-
sephus Kamel.

El jardin de La Fonte Baixa es-
td abierto al publico todos los dias
del afio y s6lo hay que llamar al te-
Iéfono 678 865 276 para concertar
una visita, que dura tres horas y es
guiada por el jardinero. El precio
de la entrada son cuatro euros. “Es
simbdlico, sirve para mantener el
jardin en buen estado”, explica Jo-
sé Manuel Alba. En €l trabajan to-
do el afio cuatro personas, a las
que se suman otros profesionales
si se requieren tratamientos espe-
ciales. La especie con mas afios es
un algarrobo de 1.017 afios que
lleg6 de Valencia. La dltima plan-
ta se compro en Malasia y todavia
no se ha plantado.

El conjunto crece cada afio y la
disposicién de las plantas y arbo-
les es obra de su mentor y propie-
tario, José€ Rivera, afincado en Ma-
drid. Estuvo en venta por nueve
millones de euros, pero no se en-
contré comprador.

En cuanto a las camelias, José
Manuel Alba espera recuperar el
certamen dedicado a estas flores
que se celebré durante dos afos.
No volvi6 a organizarse por falta
de financiacién. “Tenemos con-
tactos con especialistas, pero no
hay nada definitivo”, manifiesta el
jardinero.

En Asturias, Turén y Corvera
organizan encuentros con la ca-
melia como protagonista.

Una empresa
proyecta cultivar
alga kombu en
mar ahierto
frente a Lastres

La actividad, ahora en
periodo de pruebas,
se desarrollara en
1,87 hectareas

Lastres, P. MARTINEZ

La empresa Algas de Astu-
rias SL proyecta un cultivo de
alga “Saccharina latissima”,
mas conocida como alga kom-
bu, en el mar abierto frente a
Lastres. La superficie sembra-
da en la actualidad mide 18
por 24 metros, pero la compa-
fifa aspira a ampliarla hasta las
1,87 hectareas autorizadas en
la concesion de la Consejeria
de Desarrollo Rural y Recur-
sos Naturales.

Los empresarios solicitaron
la concesion en 2006, y el Go-
bierno regional la concedid
dos afios después. El cultivo
estd en una estructura fondea-
da con cabos y realizada con
aluminios preparados para el
mar que han sido reciclados
de antiguos pantalanes. Con
este material han hecho los
jaulones, rellenados de blo-
ques de hormigén que tam-
bién han sido reciclados, pues
se han aprovechado los bordi-
llos de acera. Fuentes de la
empresa han indicado que han
triplicado el peso recomenda-
do “para tener seguridad” vy,
“de momento, ha resistido los
embates del Cantdbrico”.

Se trata de un “reto nuevo”
en el cultivo de algas, pues so-
lo existe otra experiencia en
mar abierto, en Francia. Lo
habitual es que estén en rias y
estuarios, donde las instalacio-
nes sé6lo hacen frente a dos
mareas al dia. Algas de Astu-
rias ha obtenido la concesién
para la variedad “Saccharina
latissima”, vulgarmente cono-
cida como kombu azucarado o
kombu royal. Se trata, junto al
alga wakame, de una de las
dos variedades mds extendi-
das en el mundo y es “autdcto-
na”, apuntan los empresarios,
antes de remarcar que en Astu-
rias “estd en claro retroceso.
Nuestro interés es empresa-
rial, pero también se colabora
en la repoblacién”, afiaden.
Las colonias naturales han ido
desapareciendo.

El cultivo de Algas de Astu-
rias se destinard a consumo
humano y, en principio, laem-
presa prevé destinar el 90 por
ciento a la exportacion a Euro-
pa, aunque no estan cerrados a
otras zonas y saben del interés
que hay en Japén. “Es un alga
con propiedades saludables,
enclavada en lo que ahora se
llaman los stperalimentos”,
apuntan las mismas fuentes, a
quienes les gustaria que se
produjera una “identificacion
con Lastres y lo que supone su
historia de pesca y gastrono-
mia”. La suya es, subrayan,
una actividad “tradicional en
otras zonas del mundo”, aun-
que aqui haya mds explota-
cioén de algas de arribazon”.



