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JORNADAS GASTRONÓMICAS

Oviedo, E. C. 
Abundante grasa y entrevera-

do. Ésas son las principales ca-
racterísticas de la carne roja 
“Txogitxu”,  considerada por 
muchos críticos y chefs de re-
nombre la mejor carne del mun-
do y que será la protagonista de 
unas jornadas que tendrán lugar  
este fin de semana –desde hoy 
hasta el domingo 13– en 28 res-
taurantes repartidos por toda la 
región. En concreto, participa-
rán establecimientos de Oviedo, 
Gijón, Avilés, Siero, Cangas del 
Narcea, Riosa, Mieres, Langreo, 
Laviana, Turón y El Berrón, los 

cuales ofrecerán a los comensa-
les chuletón y entrecot de esta 
afamada carne distribuida en ex-
clusiva en Asturias por produc-
tos cárnicos El Cuco.  

La clave del éxito de estas 
piezas gourmet está en el proce-
so de selección empleado por 
sus fundadores, Imanol Jaca y 
su socio José Vidal. Jaca, cono-
cido en el mundillo gastronómi-
co como “el artesano de la car-
ne”, elige personalmente los 
animales en ganaderías de Gali-
cia, Portugal, Alemania, Fran-
cia y Holanda. Palpa cada ejem-
plar para comprobar que tiene la 

calidad y cantidad adecuada de 
grasa y comprueba que han sido 
criados siguiendo estrictas pau-
tas de alimentación que inclu-

yen leche materna hasta alcan-
zar los 12 kilos y, a partir de en-
tonces, pastos y piensos natura-
les con base de cereal. 

La carne “Txogitxu” fue pre-
miada en Londres con una es-
trella en los “Great Taste 
Awards 2014”, conocidos como 
los “Oscar” de la alimentación.  
Estos galardones son concedi-
dos por uno de los jurados más 
prestigiosos y exigentes del 
mundo, “The Guild of Fine 
Food”. Entre los nombres del 
jurado de este certamen hay re-
nombrados chefs con estrellas 
Michelin, reconocidos profe-

sionales culinarios, gerentes de 
centros comerciales y críticos 
gastronómicos.  

Ahora, los asturianos tienen 
la oportunidad, gracias a El Cu-
co, de degustar este tesoro gas-
tronómico presente en las mejo-
res mesas de Europa y Asia. Co-
mo siempre, la firma de produc-
tos cárnicos asturiana, con más 
de 50 años de experiencia, ofre-
ce a sus clientes los productos 
más auténticos y de la más alta 
calidad.  

La innovadora oferta gastro-
nómica de El Cuco no se acaba 
aquí. La carne de cerdo “Duroc” 
es otra de las últimas apuestas 
de esta empresa familiar, creada 
en 1958. Además de estas dos 
nuevas incorporaciones a su ca-
tálogo de productos, El Cuco si-
gue destacando por sus chori-
zos y criollos artesanos, su lomo 
fresco o sus salchichas rojas. 
Los productos más auténticos 
respetando la tradición, pero 
cumpliendo los más estrictos es-
tándares de calidad y seguridad 
alimentaria.  

Carnívoros asturianos, estáis 
más que de enhorabuena.

Trozos de la deliciosa carne roja “Txogitxu” haciéndose en la parrilla. | LNE

28 rincones asturianos para degustar 
el mejor chuletón del mundo

Este fin de semana se celebran por toda la geografía asturiana unas 
jornadas gastronómicas con la carne “Txogitxu” como protagonista

La carne “Txogitxu” 
fue premiada con una 
estrella en los “Great 
Taste Awards” de 
2014, considerados 
los “Oscar” de 
la alimentación
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